
第９期生修了式の様子

関
連
を
探
り
、
こ
れ
か
ら
求
め
ら
れ
る
焼

酎
が
ど
ん
な
も
の
か
を
考
察
し
て
い
く
部

門
で
す
。
焼
酎
や
発
酵
文
化
、
薩
摩
の
歴

史
に
詳
し
い
教
授
陣
に
よ
る
、
非
常
に
有

意
義
な
講
義
を
聴
く
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　　　　　
座
学
だ
け
で
な
く
実
学
教
育

が
充
実
し
て
い
る
の
も
本
学
の

特
色
で
す
。
学
生
は
毎
週
１
回
、

き
き
酒
実
習
を
行
な
っ
て
い
ま

す
。
酒
を
口
に
含
ん
だ
と
き
、

そ
れ
が
ど
の
よ
う
な
香
り
か
な

ど
を
イ
メ
ー
ジ
で
き
る
よ
う
訓

練
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、
芋
焼

酎
の
原
料
と
な
る
さ
つ
ま
い
も

の
植
え
付
け
、
栽
培
や
、
実
際

に
県
内
の
手
造
り
焼
酎
蔵
で
焼

酎
造
り
を
経
験
す
る
現
場
実
習
（
２
泊
３

日
）、
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
商
品
ラ
ベ
ル
制
作

な
ど
も
行
な
っ
て
い
ま
す
。
さ
ら
に
、
そ

れ
ぞ
れ
の
学
生
が
五
合
瓶
１
本
程
度
の
芋

焼
酎
を
試
作
し
、
互
い
に
評
価
し
あ
う
学

生
実
験
も
恒
例
と
な
っ
て
い
ま
す
。

　
進
路
に
つ
い
て
は
、
学
部

卒
業
生
86
人
中
29
人
が
焼
酎

会
社
、
６
人
が
発
酵
関
連
企

業
に
就
職
し
て
い
ま
す
（
２

０
０
８
年
度
〜
２
０
２
０
年

度
、
大
学
院
進
学
者
38
人
を

除
く
）。
発
酵
、
食
品
メ
ー

カ
ー
で
研
究
職
と
し
て
活
躍

し
て
い
る
卒
業
生
も
多
い
で
す
。
コ
ロ
ナ

禍
で
２
０
２
０
年
度
は
中
止
と
な
り
ま
し

た
が
、
本
学
の
研
究
者
や
焼
酎
メ
ー
カ
ー

な
ど
関
係
者
を
招
い
た
「
焼
酎
学
シ
ン
ポ

ジ
ウ
ム
」
を
毎
年
開
催
し
、
焼
酎
や
発
酵

食
品
に
関
す
る
情
報
発
信
や
交
流
、
啓
蒙

に
も
努
め
て
い
ま
す
。

　
米
ス
ペ
ー
ス
シ
ャ
ト
ル
・
エ
ン
デ
バ
ー

で
宇
宙
を
旅
し
た
焼
酎
酵
母
や
麹
菌
を
用

い
た
焼
酎
を
造
る
と
い

っ
た
先
進
的
な
取
り
組

み
も
行
な
っ
て
き
ま
し

た
。
セ
ン
タ
ー
は
別
名

「
北
辰
蔵
」
と
呼
ば
れ

て
い
ま
す
。「
北
辰
」

と
は
北
極
星
の
こ
と
。

こ
の
研
究
棟
を
中
心
に

焼
酎
学
が
回
る
こ
と
を

願
っ
て
名
付
け
ら
れ
ま

し
た
。
南
国
・
鹿
児
島

の
風
土
の
な
か
で
長
き
に
わ
た
り
育
ま
れ

て
き
た
焼
酎
や
発
酵
食
品
の
伝
統
や
文
化
、

製
造
技
術
な
ど
に
つ
い
て
の
新
た
な
展
望

を
開
き
、
未
来
を
担
う
人
材
の
輩
出
と
地

域
産
業
の
発
展
に
寄
与
で
き
る
よ
う
、
こ

れ
か
ら
も
努
め
て
ま
い
り
ま
す
。

　　　　
豊
か
な
自
然
環
境
と
多
様
な
生
物
資
源

に
恵
ま
れ
た
南
九
州
・
鹿
児
島
に
あ
る
本

学
農
学
部
は
１
１
０
年
以
上
の
歴
史
が
あ

り
、
農
業
生
産
科
学
科
、
食
料
生
命
科
学

科
、
農
林
環
境
科
学
科
と
国
際
食
料
資
源

学
特
別
コ
ー
ス
の
３
学
科
１
コ
ー
ス
で
構

成
さ
れ
て
い
ま
す
。
農
林
業
、
食
料
生
産
、

環
境
保
全
、
生
命
科
学
な
ど
、
特
に
食
住

農
関
連
分
野
で
次
世
代
を
担
う
人
間
性
豊

か
で
実
践
力
や
応
用
力
の
あ
る
人
材
を
育

成
し
て
い
ま
す
。

　
鹿
児
島
は
焼
酎
の

本
場
で
す
。
本
学
に

は
、
焼
酎
の
歴
史
や

文
化
、
技
術
を
「
焼

酎
学
」
と
い
う
学
問

と
し
て
国
内
で
初
め

て
体
系
化
し
、
焼
酎

文
化
を
継
承
し
て
い

く
人
材
を
養
成
す
る
た
め
の
教
育
研
究
施

設
が
あ
り
ま
す
。
そ
れ
が
農
学
部
の
附
属

教
育
研
究
施
設
「
焼
酎
・
発
酵
学
教
育
研

究
セ
ン
タ
ー
」
で
す
。
産
官
学
が
一
体
と

な
っ
て
開
設
し
た
前
身
の
寄
付
講
座
焼
酎

学
講
座
（
２
０
０
６
〜
２
０
１
０
年
度
）

を
発
展
さ
せ
た
形
で
２
０
１
１
年
４
月
に

開
設
さ
れ
ま
し
た
。

　
焼
酎
に
関
す
る
教
育
、
研
究
を
は
じ
め
、

対
象
を
発
酵
食
品
や
発
酵
文
化
に
ま
で
広

げ
る
こ
と
で
、
鹿
児
島
で
の
「
発
酵
学
の

中
核
機
関
」
と
し
て
の
役
割
を
担
う
こ
と

を
目
的
と
し
て
い
ま
す
。

　
学
生
数
は
１
学
年
15
人
程
度
。
セ
ン
タ

ー
で
主
に
研
究
し
て
い
る
の
は
食

料
生
命
科
学
科
に
所
属
し
、
３
年

時
に「
焼
酎
発
酵
・
微
生
物
科
学
」

コ
ー
ス
を
選
択
し
た
学
生
や
大
学

院
生
な
ど
。
３
年
生
の
後
半
に
な
る
と
焼

酎
製
造
学
、
醸
造
微
生
物
学
、
応
用
分
子

微
生
物
学
の
３
つ
の
研
究
室
に
そ
れ
ぞ
れ

が
分
か
れ
、
専
門
的
な
研
究
を
行
い
ま
す
。

　　　　　
セ
ン
タ
ー
の
研
究
部
門
は
４
つ
あ
り
ま

す
。
焼
酎
製
造
学
部
門
で
は
、
焼
酎
を
は

じ
め
と
す
る
発
酵
食
品
の
香
り
成
分
が
ど

の
よ
う
に
し
て
で
き
る
の
か
や
、
焼
酎
独

特
の
風
味
や
成
分
、
麹
や
焼
酎
粕
の
機
能

性
の
解
明
、
あ
る
い
は
、
世
界
の
酒
と
比

較
し
た
製
造
技
術
の
研
究
、
開
発
な
ど
を

行
な
っ
て
い
ま
す
。
主
な
研
究
と
し
て
は
、

芋
焼
酎
の
特
徴
的
な
香
気
成
分
の
同
定
と

生
成
機
構
を
明
ら
か
に
し
た
研
究
、
奄
美

群
島
の
み
で
製
造
が
認
め
ら
れ
て
い
る
黒

糖
焼
酎
を
特
徴
づ
け
る
成
分
の
検
索
、
新

た
な
微
生
物
や
原
料
を
取
り
入
れ
た
製
造

方
法
の
技
術
開
発
、
味
噌
や
醤
油
な
ど
日

本
の
伝
統
的
な
発
酵
食
品
の
持
つ
価
値
を

再
認
識
し
、
高
付
加
価
値
化
す
る
た
め
の

研
究
、
日
本
と
中
国
や
韓
国
な
ど
蒸
留
酒

の
製
造
、
酒
質
の
比
較
、
本
格
芋
焼
酎
フ

レ
ー
バ
ー
ホ
イ
ー
ル
の
開
発
な
ど
で
す
。

特
に
焼
酎
の
製
造
や
香
り
、
機
能
性
に
興

味
を
持
つ
学
生
が
研
究
に
傾
注
し
て
い
ま

す
。

　
私
が
所
属
す
る
醸
造
微
生
物
学
部
門
で

は
、
焼
酎
を
含
む
発
酵
食
品
の
製
造
に
用

い
ら
れ
る
酵
母
や
麹
菌
、
乳
酸
菌
の
さ
ま

ざ
ま
な
機
能
を
遺
伝
子
、
細
胞
レ
ベ
ル
で

解
析
す
る
基
礎
研
究
を
行
な
っ
て
い
ま
す
。

有
用
な
醸
造
微
生
物
の
育
種
や
、
よ
り
よ

い
発
酵
食
品
を
作
る
こ
と
を
め
ざ
し
て
い

ま
す
。
酵
母
や
麹
菌
は
私
た
ち
の
日
常
の

食
生
活
に
密
接
に
関
わ
っ
て
い
る
微
生
物

で
す
。
焼
酎
を
造
る
と
き
、
麹
菌
は
で
ん

ぷ
ん
を
分
解
し
て
ブ
ド
ウ
糖
を
、
酵
母
は

ブ
ド
ウ
糖
を
ア
ル
コ
ー
ル
に
す
る
役
目
が

あ
り
ま
す
。
酵
母
は
ヒ
ト
と
同
じ
真
核
生

物
の
た
め
、
す
べ
て
の
生
物
に
共
通
す
る

生
命
現
象
の
メ
カ
ニ
ズ
ム
を
解
明
す
る
研

究
に
も
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

　
主
な
研
究
成
果
と
し
て
は
、「
白
麹
菌

の
ク
エ
ン
酸
高
生
産
機
構
に
関
す
る
研

究
」（
二
神
泰
基
准
教
授
）
が
２
０
２
１

年
度
、
日
本
農
芸
化
学
会
農
芸
化
学
奨
励

賞
を
受
賞
す
る
な
ど
、
こ
れ
ま
で
に
学
会

で
の
数
多
く
の
受
賞
歴
が
あ
り
ま
す
。

　
こ
れ
ら
２
部
門
の
ほ
か
、
発
酵
基
礎
科

学
部
門
で
は
、
焼
酎
、
発
酵
学
の
基
礎
と

な
る
生
命
科
学
、
食
品
機
能
科
学
の
ほ
か
、

原
料
と
な
る
農
作
物
の
栽
培
技
術
、
生
産
、

流
通
、
再
資
源
化
、
エ
ネ
ル
ギ
ー
利
用
技

術
の
開
発
な
ど
を
学
び
ま
す
。
４
つ
目
の

焼
酎
文
化
学
部
門
は
、
世
界
の
酒
の
製
造

方
法
や
文
化
、
歴
史
を
調
査
研
究
す
る
こ

と
で
、
そ
れ
ぞ
れ
の
風
土
や
民
族
性
と
の

焼酎製造学分野
　
焼
酎
造
り
は
，
毎
日
当
た
り

前
の
よ
う
に
焼
酎
蔵
で
行
わ
れ

て
い
ま
す
。
し
か
し
、
な
ぜ
そ

の
よ
う
な
造
り
方
が
生
ま
れ
、

継
承
さ
れ
て
い
る
の
で
し
ょ
う

か
。
焼
酎
を
含
め
日
本
に
は
た

く
さ
ん
の
発
酵
食
品
が
あ
り
、

そ
れ
ぞ
れ

の
作
り
方

で
製
造
さ

れ
て
い
ま

す
。
私
た

ち
は
、
こ

の
製
造
工

程
と
微
生

物
の
役
割
、

そ
し
て
最

終
生
産
物

で
あ
る
発
酵
食
品
の
味
わ
い
と

の
関
係
を
解
明
す
る
研
究
に
取

り
組
ん
で
い
ま
す
。

　
具
体
的
に
は
、
私
た
ち
の
研

究
に
よ
っ
て
芋
焼
酎
の
特
徴
的

な
香
り
成
分
は
、
サ
ツ
マ
イ
モ

に
含
ま
れ
る
香
り
の
基
と
な
る

化
合
物
が
焼
酎
用
麹
菌
と
酵
母

の
作
用
と
、
蒸
留
と
い
う
加
熱

工
程
を
経
る
こ
と
で
、
生
ま
れ

る
こ
と
が
分
か
り
ま
し
た
。
経

験
的
に
行
わ
れ
て
い
る
製
造
技

術
に
つ
い
て
科
学
的
な
理
解
を

深
め
、
日
本
の
発
酵
食
品
の
素

晴
ら
し
さ
を
証
明
し
な
が
ら
、

さ
ら
に
次
世
代
に
残
る
技
術
開

発
に
取
り
組
ん
で
い
き
た
い
と

考
え
て
い
ま
す
。

醸造微生物学分野
　
発
酵
産
業
で
は
酵
母
や
麹
菌

を
は
じ
め
と
す
る
微
生
物
の
は

た
ら
き
を
上
手
く
コ
ン
ト
ロ
ー

ル
す
る
こ
と
で
、
様
々
な
発
酵

食
品
や
有
用
物
質
が
つ
く
ら
れ

て
い
ま
す
。
発
酵
食
品
は
私
た

ち
に
と
っ
て
身
近
な
存
在
な
の

で
発
酵
の
メ
カ
ニ
ズ
ム
に
つ
い

て
も
全
て

分
か
っ
て

い
る
と
思

わ
れ
が
ち

で
す
が
、

実
は
分
っ

て
い
な
い

興
味
深
い

現
象
が
た

く
さ
ん
存

在
し
て
い
ま
す
。
例
え
ば
、
焼

酎
造
り
に
使
わ
れ
る
麹
菌
が
大

量
の
ク
エ
ン
酸
を
生
産
す
る
こ

と
が
で
き
る
メ
カ
ニ
ズ
ム
も
そ

の
ひ
と
つ
で
す
。
私
た
ち
は
こ

の
よ
う
な
ブ
ラ
ッ
ク
ボ
ッ
ク
ス

を
解
明
す
る
た
め
の
研
究
に
取

り
組
ん
で
い
ま
す
。
醸
造
微
生

物
に
特
有
の
性
質
を
遺
伝
子
レ

ベ
ル
で
理
解
す
る
こ
と
は
、
有

用
物
質
を
効
率
よ
く
生
産
し
た

り
、
美
味
し
く
体
に
良
い
発
酵

食
品
を
製
造
し
た
り
す
る
技
術

の
開
発
に
つ
な
が
り
ま
す
。
醸

造
微
生
物
学
分
野
で
は
、
日
々

の
微
生
物
の
研
究
を
通
し
て
、

発
酵
の
様
々
な
メ
カ
ニ
ズ
ム
の

解
明
を
行
っ
て
い
ま
す
。
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Interview

鹿
児
島
で
の「
発
酵
学
の
中
核

機
関
」と
し
て
の
役
割
を
担
う

ガラス製単式蒸留器。焼酎を造る
学生実験ではこの蒸留器を使う

焼酎製造学部門の学生たち。それぞれ
が研究テーマをもつ

　
鹿
児
島
大
学
で
は
、
酒
類
販

売
や
飲
食
業
に
携
わ
る
人
、
焼

酎
を
通
じ
て
鹿
児
島
の
魅
力
を

発
信
す
る
人
な
ど
を
対
象
に

「
焼
酎
マ
イ
ス
タ
ー
養
成
コ
ー

ス
」（
社
会
人
養
成
コ
ー
ス
）

を
毎
年
開
講
し
て
い
ま
す
。
講

義
は
、
焼
酎
学
の
基
礎
、
焼
酎

製
造
の
実
際
、
焼
酎
の
商
品
知

識
、
焼
酎
文
化
論
、
焼
酎
マ
ー

ケ
テ
ィ
ン
グ
、
焼
酎
検
定
演
習

の
６
科
目
。
１
２
０
時
間
の
講

義
の
う
ち
７
割
を
受
講
し
、
レ

ポ
ー
ト
提
出
や
最
終
確
認
テ
ス

ト
に
合
格
す
る
と
、
大
学
か
ら

は
履
修
証
明
書
、
鹿
児
島
県
酒

造
組
合
か
ら
は
焼
酎
マ
イ
ス
タ

ー
認
定
書
が
交
付
さ
れ
ま
す
。

２
０
２
０
年
度
現
在
、
修
了
生

は
３
５
７
人
。
20
代
か
ら
70
代

ま
で
幅
広
い
世
代
の
様
々
な
業

種
の
人
た
ち
が
受
講
し
て
い
ま

す
。
修
了
後
も
勉
強
会
、
蔵
見

学
な
ど
の
イ
ベ
ン
ト
が
あ
り
、

薩
摩
の
焼
酎
に
つ
い
て
熱
く
語

り
合
う
焼
酎
マ
イ
ス
タ
ー
の
輪

は
年
々
広
が
っ
て
い
ま
す
。
オ

ン
ラ
イ
ン
聴
講
も
可
能
。「
焼

酎
の
語
り
部
」
と
し
て
、
焼
酎

の
魅
力
を
発
信
し
て
み
ま
せ
ん

か
。

製
造
技
術
の
研
究
、発
酵
食
品

の
高
付
加
価
値
化
や
微
生
物

の
機
能
性
解
明
も

焼
酎
、発
酵
食
品
分
野
の
未
来

を
担
う
人
材
輩
出
と
地
域
産

業
の
発
展
に
寄
与

学生が制作したオリジナルラベルの焼酎瓶

センターの外観。別名「北辰蔵」と呼ばれている

官能検査室での利き酒の様子
クリーンベンチを用いて微生物を取り
扱う様子(無菌操作)


