YA EDANY I AERIL CEDORFDEICET DN

BREZX - MEVYRIAY FTOTS A
ExREF0NE EI B35

EEBIBRDOTIITEEIL T DERSEICE L THY D ARG
[REITDIMUBENETCETET, ZTOXDIBEREFEEADAOLZ LIT
DIEHDA D NERBMEIFE I DR Z1T > CLET,

CNECICBEKZAHVZH ULEISRAM T, EMEFROR
FROANUDIAMMEREICRIILTRD., BRESAFEFSE. M
TUNRZ EDHBRFRIAR T, NWAFO VIV IVRTF,
AT ZRBEURNIDAMERRG (RA—Y—) Oz
L), BREREHERIC A D CLVE T,

2O26FEN5IE. TNET %
NUDLEFST T ENEE ey

= _ 4=4+n | S <
E\DE'U’JV’I’:EUDﬂ JOA U MBI il
EFEICERD A TN T, BiTh L =14 B BR s BR

TYVA ELIVNEREDORNTIDT, ZIDEXSADH
BTV REISHICIERHE U TEIN, IRIRTIREEE TAEC
B (WEDD) ZEKL, BANMIRINERST, /\— ki
BHEZEPHICHRCBEDRTNERDFEA. EU. BORE
HEZEEENE. B2, MENNICERIT DT EICKD
BEEAROA D ZEDHSEDICENTRERD, BRSADE
BZERST CENTETDEERAF UL

ZCC BRORMOBERFERMDO EDTHDIMAPBE
(ARE#!BE) ZANT, 8DRFHEZLELIHIRZT D
TVET, RERKROIBREEL TEORFLERDSTES D
* LI,



	スライド 1: サツマイモのカリウム低減化と苗の保存方法に関する研究 　　　　　　　　　農食産業・地域マネジメントプログラム 　　　　　　　　　　　　　　　食品保蔵学分野　渡部　由香

